ICl, LES VENDREDIS SOIRS DANSENT, LES APRES-MIDIS BRILLENT, LES
VERRES RACONTENT DES HISTOIRES ET LES ASSIETTES CELEBRENT LE
GOUT.

ENTRE LUMIERE DOUCE, COCKTAILS INSPIRES ET CUISINE HABITEE,

Food COCl(talls & VlbeS BAZALT SE VIT COMME UNE EXPERIENCE.
s

. 17€ AVOCAT-CREVETTE
9€ OEUFBIO, ASPERGES & MAGRET FUME
VERSION VEGGE DISPONIBLE \/ OEUF PARFAIT, SAUCE COCKTAIL, ROQUETTE

12€ CONCOMBRE, GRAVLAX DE TRUITE & GRENADE

17€ BURRATA-BRESAOLA
11€ TATAKIDE BOEUF, PETITS POIS, SAUCE CHIMICHURRI RISTE D’AUBERGINE, KETCHUP PIQUILLO

17€ FOIE GRAS MI-CUIT BRULE - PAIN SOYEUX TOASTE ) .
-DECLINABLE EN VERSION VEGETARIENNE-

PLATS GRILLNADES

24€ DOSDESAUMON 24€ SAUCISSE AUCOUTEAU GRILLEE - 400G
CONDIMENT MORILLE-FEVE-CHORIZO ECHALOTE CONFITE, LAQUAGE AU PAPRIKA FUME DESSE n's
24.5€ PAVE DE MERLU 27€ RIBSDE PORC LABEL ROUGE “BBQ”
o . 6.5€ BAZALTEXPRESS
RAPE DE FENOUIL, COQUES ACIDULEES, NOIX DE . . . . .
PECAN 33€ COTE DE VEAU FERMIERE- 350G 2 DOUCEURS SUCREES - THE OU CAFE
#2€ FILETDECANETTE 29€ PIECE DEBOEUFAGRILLER e o seTTE
PICKLES “FRUITS ROUGES” U NQOTRE DESSERT SIGNATURE
6€ MILKYRICE
G nn"l'“nEs CONSEIL DU CHEF: RIZ AU LAIT VANILLE, CARAMEL, RIZ SOUFFLE
CARAMELISE
« ENACCORD PARFAIT AVEC NOS p .
. COEUR DE SUCRINE GOURMANDE, SAUCE “CAESAR” FRITES DE PATATE DOUCE - 8.5€ COOKIE GOURMAND “FRAISE PISTACHE
GLACE VANILLEE
+ FRITES DE PATATE DOUCE, PAPRIKA FUME 10€ VACHERIN “EXOTIQUE”
. " MERINGUE COCO, ANANAS ROTT, CREMEUX VANILLE,
PETITS POIS “ ALA FRANCAISE”, LARD CROUSTILLANT T AT e et
« POMMES MITRAILLES EN PERSILLADE, OIGNON CRISPY

GARNITURE SUPPLEMENTAIRE 6€ 7 : plats végétariens

Prix nets services compriss Tableau des allergénes disponibles sur demande



